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Snacks och forratter

Lojromschips

30 gram I6jrom serveras med Iéittsaltade chips, smetana,
rédISk och grdslok.

Ostron

Serveras med citron och champagnevindgrett.

Nocarellaoliver

Stora gréna oliver frdn Sicilien.

Knacke med dipp

Laxréra, Oregrundsréra eller vegansk skagenréra.

Konserver fran Yurrita

Boquerones (ansjovis i olivolja)
Mejillones (musslor marinerade i olivolja)

210:-

35:- /st

65:-

90:-

80:-
105:-

2o

Huvudratter

Lojromstoast

30 gram I6jrom serverad med grillat bréd, smetana,
rédI6k och grdslok.

Toast Skaten

Grillat bréd med Oregrundsréra, ruccolasallad, rédlék
och stenbitsrom.

Raksmorgas

Danskt ragbréd med handskalade rikor, dgg, majonnds,
krispsallad, r6dl6k och kérsbérstomater.

Raksallad

Rdkor med ruccola, babyspenat, kbrsbérstomat,
krutonger, dgg, béngroddar, sparris och vindgrett.

Getostsallad

Getost med babyspenat, romansallad, rédbetor, rddisor,
rédlok, béngroddar, pinjenétter och honungsvindgrett.

Pepparlaxtallrik

Varmrékt pepparlax med férskpotatissallad, romsds,
sparris, rodlok, ruccola och kérsbdrstomater.

Skargardstallrik

Fyra sma ldickerheter! En knédickemacka med stekt inlagd
strémming, rkta ridkor med aioli, en liten toast skagen
och gubbréra pa ragbraéd.

225:-

180:-

205:-

205:-

165:-

195:-
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Huvudratter

Rokta delikatesser 255:-

Rékta réikor, laxfenor, makrill, najadlax, Oregrundsréra och
aioli. Serveras med férskpotatis, smér och kndckebréd.

Gubbrora 130:-

Matjessill, dgg, majonndis, créme fraiche, rédI6k, potatis.
Serveras pa danskt ragbréd och krispsallad.

Stekt inlagd stromming 135:-

Kokt skivad potatis, kncickebrod, smér, dillmajonnds, citron.

A la Carte

Roslagsrokta rakor 200/500 gram 165:-/ 335:-
Serveras med brdd, aioli och citron.
Rakor 200/500 gram 130:-/ 265:-
Serveras med brdd, aioli och citron.
Rakor 50/50, 500 gram 310:-

Hdilften rékta, hdlften vanliga. Serveras med bréd, aioli
och citron.

2o

A la Carte

Skaldjursbleck (2 pers)

Havskrdiftor, krabba, rikor, rékta rékor, aioli, chiliaioli,
limeaioli, smér och bréd.

Skaldjursbleck Lyx (2 pers)

Férsk hummer, havskriiftor, réikor, rékta rékor, ostron, aioli,
chiliaioli, limeaioli, smér och bréd.

Dessert

Svenska jordgubbar med vaniljglass

— med Roslagspunsch.

Tre sma tryfflar

Moérk choklad och havssalt, jordgubb och
champagne, Irish cream.

Kladdkaka

Serveras med vispgrddde och férska bdir.

Vegas “blabarspaj”

Blabdrskompott serverad med havresmul och
vaniljglass.

995:-

1195:-

130:-
180:-

60:-

115:-
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Ol och cider

PA FAT, 45 CL
Pilsner Urquell

Klassisk tieckisk pilsner. 4,4%.

Wetsera
Summer Pale Ale. 5,5%.

Skebo Bruksol
Golden Ale. 4,9%.

PA FLASKA OCH BURK
Skebo — Jdrnbitter ESB. 5,8%.
Leufsta — IPA. 4,4%.
Leufsta — Pils. 5,0%.
Leufsta — Stout. 5,6%.
Leufsta — Imperial stout. 9%.
Gambrinus — Lager. 5,2%.

Cidraie — Torr cider. 4,0%.

50cl
33l
33l
33l
33dl
50cl

33cl

90:-

95:-

95:-

95:-
95:-
90:-
90:-
120:-
95:-

85:-
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B,
Vin

Fraga gdrna personalen vad vi har for kul pa svarta tavlan idag!

VITT
La Strada

Chardonnay, Italien. Husets vita.

Braunewell
Riesling, Tyskland. (1000ml)

Steininger

Griiner Veltliner, Osterrike.

Lagar de Indra

Albarifio, Spanien.

ROSE
La Strada

Rosato, Italien. Husets rosé.

Estadon Saint Louis en Provence

Cinsault och Grenache Noir, Frankrike.

95:-/ 475:-

140:- / 895:-

130:- / 645:-

140:- / 695:-

95:-/ 475:-

130:- / 650:-
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B,
Vin

Fraga gdrna personalen vad vi har for kul pa svarta tavlan idag!

ROTT
La Strada

Cabernet Sauvignon, Italien. Husets réda.

Les Copains D’Abord

Gamay, Frankrike.

Via Nostrum

Grenache och Syrah, Frankrike.

BUBBEL
El Mar Organic Cava

Macabeo och Parellada. Spanien.

Corte Delle Calli Prosecco

Glera. Italien.

Esterlin Eclat Champagne

Chardonnay, Pinot Noir och Pinot Meunier. Frankrike.

Bollinger Champagne

Pinot Noir, Chardonnay och Pinot Meunier. Frankrike.

Bollinger La Grande Année Champagne

Pinot Noir och Chardonnay. Frankrike.

95:-/ 475:-

130:-/ 650:-

120:-/ 595:-

115:-/690:-

115:-/690:-

145:- / 870:-

2o

Alkoholfritt

Lask eller lattol

Strandnara Alkoholfri Lager 0,3%
Trainstation Alkoholfri IPA 0,3%
Vitt vin — Chardonnay

Rott vin — Merlot

Mousserande vin — Blanc de blancs

Kaffemeny

Bryggkaffe

Te (gront/svart)

33d
33d

33cl

35:-
60:-
65:-

glas/flaska 50:- / 250:-

glas/flaska 50:- / 250:-

20cl

80:-

35:-

35:-
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=
Drinkar

Bellini

Mousserande vin och persikonektar.

Punsch Royale

Roslagspunsch och cava.

Mammas flader

Pink gin, fldderblomssyrup och mousserande vin.

Aperol Spritz

Aperol, prosecco och soda.

Gin & Tonic (4/6 cl)
Irish Coffee (4/6 cl)
Baileys Coffee (4/6 cl)

Kaffe Karlsson (4/6 cl)

130:-

140:-

140:-

140:-

130/170:-

140 /180:-

130/170:-

130/170:-

2o

B,

Sprit och avec

Baileys

Cointreau
Roslagspunsch
Fernet Branca

Fernet Branca Menta
Herno Original (Bl3)
Norrtdlje Branneri
Nardini

Boulard Grand Solage
Gronstedts VS
Gronstedts XO
Diplomatico Reserva 12y
Zacapa 23y

Maker’s Mark
Jameson

Macallan 12y
Bunnahabhain
Stolishnaya

Stoli Elit

José Cuervo Silver

Whiskeylikor
Apelsinlikér
Punsch

Bitter

Bitter

Gin

Gin

Grappa
Calvados
Cognac
Cognac
Mébrk rom
Mérk rom
Bourbon
Whiskey
Single malt whiskey
Rékig whiskey
Vodka

Vodka

Tequila

25:-/cl
30:-/cl
25:-/cl
30:-/cl
30:-/cl
35:-/cl
35:-/cl
40:-/cl
35:-/cl
30:-/cl
50:-/cl
35:-/cl
40:-/cl
35:-/cl
30:-/cl
45:-/cl




